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Hokkaido-Kiirbissuppe

Kokosmilch, Kiirbiskerne, Kurbiskernol

8,00

L, F,

vorspe’bse und Salat

Bruschetta mit Tomaten

Wildkrauter Salat, Fingelegte Kiirbis, Balsamico Dressing
8,99
A, G

Matjes Mediterrane

Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Baguette
9,20
A,D

Vitello Tonnato vom Kalb

Thunfischsauce, Kapern, Baby Leaf, Baguette
9,50
D, L, M, A,

Gemischte Blattsalat

Tomaten, Gurken, Vinaigrette, Croutons 7,50
Hiuhnerbrust Gebraten + 4 Euro Gebratene Fischfilet-Tagesangebot + 5 Euro (D)



Premium Hauptgerichte

Knusprige Junge Ente-Cherry Valley

Apfelrotkohl, KloR, Ente Jus
20,90
LK, A, C

Beefburger Giant

Zwiebel- Paprika- Tomaten Relish, Salat, Cornichon, Hamburger Brotchen Homestyle,
Cheddar, Barbecue Sauce, Triiffel Mayonnaise, Pommes
18,50
A, G,C

Schnitzel Wiener Art

Pommes oder Kartoffel-Gurken-Salat, Kleine Salat

19,90
Mit JagersoRe
22,50
CALMG

Sirloin Steak Argentinisches Rindfleisch Sous Vide

Rostkartoffeln, Ofengemiise, Stempilz SoRe oder Kriauterbutter
28,50
G, L, F

Hirschbraten

Apfelrotkohl, Birnen-Preiselbeeren, KloR
25,30
F’ G’ L’

Geschmorte Lamm Haxe mit Salbei

Rote Linsen Piiree, Prinzessbohnen-Knoblauch-Rosmarin
26,00
LG
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Fisch

Gebratene Fischplatte-Fischfilet

Kartoffel-Gemiise-Pfanne, Zitrone Soe (Fisch nach Tages Angebote)
25,90

D,G,F L

vegetariseh und vegan

Klirbis-Kasespatzle

Bergkiise, Rostzwiebel
15,70

A C G

Tagliatelle Steinpilz mit Getrocknete Tomaten
18,90

A C G, L

Vegane Burger

Hamburger Focaccia Brotchen, Chicken Crispy Vegan, Pesto, Barbecue Sauce, Vegan
Mayonnaise, Gurken, Salat, Tomaten, Pommes
16,20

AE LN

Siuidtiroler hausgemachte Knodeltries

Spinatknodel, Kirbisknodel, Kiaseknodel, Nuss Butter, Parmesan, Wildkrauter Salat
18,50
A, C L, G, FG,



r/ f (PR

TERRASSENHO

/
{
> TEL

Brotzelt

Kaseplatte

ausgewihlte Kisesorten, serviert mit Weintrauben, Walntissen, Feigensenf und Ofenfrisches
Knusprige Baguette
12,90
CALEM

Herzhatte Snacks

Pommes Frites

knusprige Pommes Frites und Ketchup oder Mayonnaise
6,90
C

Flammkuchen

Flammkuchen mit Speck und Zwiebel
AC G
oder
Flammkuchen mit Lachs
A, C G, D
Oder
Flammkuchen Gemiise Vegan
10,50
A, L
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Kinoer Menit

Kinder Schnitzel mit Pommes
10,50

ACG

Chicken Nuggets mit Pommes
8,90

ACG

Nudel mit Tomaten Sof3e
8,50

ACL

Pan Cake mit Apfelmus
7,20

ACGE

Dessert

Eis Seepromenade

Erdbeereis, Schokoladeeis, Erdbeereis, Smarties, Schlagsahne, Heile Himbeere
7,50
C G E

Kiirbis-Pfannkuchen

Weiles Schokolade-Frischkise creme, Rote Gritze
7,50
C G, A

Apfelstrudel

Vanilleeis, Schlagsahne
6,90
C,G



Allergene auf der Speisekarte
A — glutenhaltiges Getreide
B — Krebstiere — und — Erzeugnisse
C — Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D — Fisch — und Fischerzeugnisse (aulRer Fischgelatine)
E — Erdnisse und — Erzeugnisse
F — Soja (- bohnen) und — Erzeugnisse
G — Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
H — Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L — Sellerie und — Erzeugnisse
M — Senf — und Senferzeugnisse
N — Sesamsamen und — Erzeugnisse
P — Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R- Weitere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte AuBerdem haben
sich grafisch ansprechende Icons bewahrt, wie z.B Symbole fiir Fisch, Eier, vegane Speisen
oder Milch



